Manipulacidén de alimentos

Recepcidn, almacenamientoy
conservacion

Equiposy utiles de la carniceria
Operaciones de deshuesado y despiece
Charcuteria

Envasado y etiquetado

Aplicaciones informaticas

Presentacion comercial de los productos

AYUDANTE DE CARI\JICERiA Y
CHARCUTERIA

CLASES PRACTICAS (75 HORAS) IMPARTIDAS EN LAS INSTALACIONES DE mercamadrld
PRACTICAS NO LABORALES (40 HORAS) EN SUPERMERCADOS

Prevencidn de riesgos laborales
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